
Сорти винограду: 

Гренаш 50%, Сіра 20%, 

Мурведр 20%, Сенсо 10%

Chateau Cabrieres 

Червоне, сухе, 13,5%, 0,75 л 

  France, Chateauneuf-du-Pape, AOP 

Chateauneuf-du-Pape

”Tradition”, 1992

ВИНО 

☑️ Колір: насичений гранатовий

☑️ Аромат: потужний та багатий з

переважними пряними нотами та відтінками

шкіри

☑️ Смак: багатий та потужний з тривалим

післясмаком та гладкими дубильними

речовинами

Температура подачі: 18 град С 

Ідеально до:  витриманих сирів, шоколаду, та

як самостійне вино

 

☑️ Грунт - низка глинисто-вапнякових плато зі

знаменитою галькою;

☑️ Три основні терруари: галька, ургоньєри та

піски;

☑️ Ручний збір винограду у середині вересня; 

☑️ Потрійне вибіркове сортування на

виробництві; 

☑️ Урожайність 25-30 ц/га;

☑️ Виніфікація за сортом та за ділянкою; 

☑️ 4 тижні мацерація з ремонтажем та

піжажем;

☑️ Яблучно-молочне бродіння;

☑️ Легка фільтрація;

☑️ Купажування;

☑️ 6-12 місяців витримка в бочках з дубу Альє. 

Особливості технології: 

Дегустаційні нотатки: 

м. Одеса, 

вул. Грецька, 33,  

м. Київ,

вул. Саксаганського, 25

www.artwine.com.ua


